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COT COT COQUETIER!
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Quoi de rlocu ?
Des co

par Juliette Josse

Cetteannee

Un thé noir intensément chocolat, aux

éclats de fèves de cacao, et un rooibos aux
notes gourmandes de chocolat au lait

et spéculos : faites chauffer la bouilloire !

Édition limitée Vive Pâques !, boîtes 180 g

et 140 g, 17€l’une, Palais des Thés.

Chaud chocolat

Trois gouttes de cho

colat bio au sucre

de fleur de coco dans

20 cl de boisson végé

tale chaude et voilà

un chocolat plein de

saveurs. Bonne nou

velle, le sucre de fleur
de coco est un édul

corant 100 % naturel.

Hot Chocolate Drops,

150g, 4,99 €, Belvas.

HOT CHOCOLATE

1. En direct
des Highlands

Inspiré du monstre du Loch

Ness, ce coquetier au long
cou permet d’attraper son œuf

directement dans la casserole.
Coquetier Miss Nessie,

en polypropylene, 12 €,

PA Design.

Z. Coquettes
poulettes

On confie sans mal nos œufs
coque à ces jolies poulettes !

Coquetiers en faïence, 11,90 €

le lot de 2, Jardin d’Ulysse.

3. Coco lapin
Il est tellement craquant
que l’on a presque envie de
dessiner de grandes oreilles

sur la coquille de notre œuf!

Coquetier en porcelaine,

3 €, KitchenCraft.

4. Faites vos œufs !

Une fois l’œuf terminé,
la fin du repas peut se
transformer en jeu de dés !

Coquetier Cocos n°1, en

bois de hêtre, 14,90 € l’un,

Pied de Poule.

À LIRE

Tout pour réaliser

les plus grands clas

siques de la pâtisserie
au chocolat ! Chaque

recette est illustrée

d’une infographie pour
comprendre la compo

sition du gâteau et de

photos pour suivre les

étapes de réalisation.
« Le Grand Manuel

du chocolatier », de
Mélanie Dupuis,

19,90 €, éd. Marabout.
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